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Malgorzata Dawidziak-Ktadoczna

Mechanizmy konceptualizacji smaku w opisach
i notach degustacyjnych win

W zyciu cztowieka ogromna role odgrywa smak potraw, ktéry za sprawa
proceséw wegetatywnych odpowiada za stany uczuciowe'. Zwazywszy na fakt,
iz w jezyku polskim wystepuja tylko 4 wyrazy prymarnie nazywajace smaki
(stodki, kwasny, stony, gorzki), precyzyjny opis percepcji wrazen smakowych
nie jest tatwy. Wymaga on od nadawcy wielkiej wyobrazni i inwencji lingwi-
stycznej. Obie wiasciwosci w bardzo wysokim stopniu musza mie¢ rozwinigte
kiperzy okreslajacy gatunki wina, herbaty i kawy oraz opisujacy i oceniajacy ich
jako$¢, w tym rowniez smak.

W niniejszym artykule analizie lingwistycznej zamierzam poddaé¢ konceptu-
alizacje smaku na przykladzie trunkow, a konkretnie win’. Wybrany do badan
materiat to zamieszczane w Internecie recenzje kiperskie (zwane tez notami de-
gustacyjnymi)® oraz opisy win umieszczane w katalogach i na etykietach bute-
lek. W pracy postaram si¢ przedstawi¢ mechanizmy nazywania (konceptualiza-
cji) smakow win stosowane zaréwno przez producentdow, dystrybutorow, jak
i kiperow oraz mito$nikow tego trunku.

' M. Gotaszewska, Estetyka pieciu zmystéw, Warszawa 1997.

O wielkim znaczeniu degustacji win dla znawcdéw moze $wiadczy¢ wypowiedz jednego z nich:
»Liturgia degustacji boskiego napoju opiera swodj ceremonial na zmystowych doznaniach. Po-
przez sumg doznan zmystéw smaku i wechu doswiadczamy bukietu wina, za$ $wiat wzroku
i dotyku objawia nam jego sukni¢” (www.winoman.pl).

Materiat pochodzi z nastgpujacych stron internetowych: www.owinie.com; www.polskiewina.com;
www.wineonline.pl; www.vinisfera.pl.
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Artykul miesci si¢ w kregu prac dotyczacych nazywania i semantyki wszel-
kich doznan zmystowych®. Wykorzystywane przeze mnie narzedzia badawcze
nawiazuja do kognitywizmu® — metody interdyscyplinarnej, ktora najlepiej opi-
suje sposoby gromadzenia i werbalizowania informacji o percepcji wszystkich
zmystow, w tym 1 smaku. Zgodnie z ustaleniami tej dyscypliny badawczej jezyk
nalezy traktowac jako bezposrednie odbicie procesu ludzkiego poznania. W ra-
mach wspomnianego nurtu lingwist¢ interesuje przede wszystkim mechanizm
przetwarzania wrazen smakowych w pojecia, gtownie za§ nazywanie ich®. Po-
szczegolne etapy tego mechanizmu ludzkiego do$wiadczania za pomoca zmy-
stow, rowniez smaku, za Nowakowska-Kempna' (ktéra z kolei odwoluje si¢ do
ustalen E. Ohnuki-Tierney), mozna przedstawi¢ w formie nastgpujacego sche-
matu nawiazujacego do trojkata Ogdena—Richardsa:

percepcja® (desygnat) — konceptualizacja (pojecie) — symbolizacja (znak®).

W recenzji lub opisie wina okresleniu jego smaku poswigca si¢ zwykle jedno
wypowiedzenie lub nawet tylko jego cze§¢'’, co sugeruje ktorys z rzeczownikow
(smak, wyjatkowo smaczek, a takze usta i podniebienie) lub rzadziej jeden
z dwoch czasownikow (smakowacé, wyczuc). Sposrdd trzech poziomoéw czasow-
nikow percepcji smakowej dominuje opisowy, ktorego eksplikacja przedstawia
si¢ nastepujaco: X smakuje +..., ewentualnie: czu¢ X'' lub smakowaé jak cos".

Mam na mysli m.in. nastgpujace prace: R. Tokarski, Semantyka barw we wspoiczesnej polsz-
czyznie, Lublin 1995; 1. Nowakowska-Kempna, Konceptualizacja uczu¢ w jezyku polskim,
Warszawa 1995; M. Bugajski, Jak pachnie rezeda?, Wroctaw 2004; B. Bartnicka, Swiat do-
znan zmystowych, Krakow 2008.

Por. m.in. I. Nowakowska-Kempna, Definiowanie znaczenia wyrazen w kognitywizmie. Wybra-
ne zagadnienia, [w:] O definicjach i definiowaniu, red. J. Bartminski i R. Tokarski, Lublin
1993, s. 161-180; J. Bartminski, Definicja kognitywna jako narzedzie opisu konotacji stowa,
[w:] Konotacja, red. J. Bartminski, Lublin 1988, s. 169—185.

Zgodnie z ustaleniami Searle’a, bodziec smakowy jest przetworzony w pojecie, a to dopiero
w nazweg (J.R. Searle, Umyst, mozg i nauka, przet. T. Bobryk, Warszawa 1995).

1. Nowakowska-Kempna, Konceptualizacja uczu¢ w jezyku polskim.

Proces powstawania wrazen smakowych, ktory jest przedmiotem badan nauk o cztowieku (ana-
tomii, fizjologii, psychologii) oraz innych dyscyplin przyrodniczych (m.in. chemii i fizyki), nie
jest do konca wyjasniony. Wiadomo jednak, ze sktada sig z takich etapow, jak: recepcja, czucie
wrazenia i spostrzeganie.

W tym przypadku chodzi oczywiscie o znak jezykowy.

Struktura gatunkowa opiséw oraz not degustacyjnych (czyli recenzji kiperskich) win jest
przedmiotem osobnych badan (M. Dawidziak-Ktadoczna, Wyznaczniki gatunkowe opisow i not
degustacyjnych win [w druku]). Warto tu wspomnieé, ze model kanoniczny obu typow tekstow
wypetniaja informacje dotyczace percepcji wzrokowej i wechowej, a w modelach alternacyj-
nych ponadto znajduja si¢ informacje m.in. na temat szczepu winogron, z jakiego zostato zro-
bione wino, temperatury podawania oraz potraw, z ktérymi trunek najlepiej si¢ komponuje.

"' R. Grzesiak, Semantyka i skladnia czasownikéw percepcji zmystowej, Wroctaw 1983.
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Oto przyktadowe formuty (ktére czgsto wzbogacone sa o dodatkowe cztony
okreslajace) sygnalizujace wprowadzenie charakterystyki doznan smakowych
wraz z egzemplifikacja pochodzace z badanych tekstow: smak + jaki? (smak ra-
dosny, lekki, owocowy), smak + czego? (wyczuwalny smak czarnej porzeczki
i skorek owocow lesnych), podniebienie + jakie? (podniebienie eleganckie, zto-
zone), na podniebieniu nuty + czego? (na podniebieniu nuty debu), w ustach
obecnos$¢ + czego? (w ustach obecnosc dobrze rozwinietych tanin).

Za hiponim wyrazu smak nalezy uzna¢ natomiast utworzony od niego dery-
wat posmak, ktéry z jednej strony informuje, ze przedmiotem opisu jest zmyst
smaku, z drugiej strony — zaweza to pojecie do ostatniej lub/i dodatkowej fazy
jego percepcji (por. definicje ‘dodatkowy, uboczny smak, obcy danej potrawie,
danemu napojowi, pozostajacy po ich zjedzeniu’'’). W badanym materiale
szczegolnie zauwazalna jest tendencja do opisu smaku w koncowej fazie jego
percepcji. W tym celu stosowane sa rowniez rzeczowniki finisz, final, koniec,
koncowka, wykonczenie, zakonczenie. Oto przykladowe fragmenty analizowa-
nych tekstow: skoncentrowany, petny, dtugi i rozwijajqcy si¢ finisz; koncowka
drewniana, dosy¢ sucha jakby cedrowa; w finale rozwija sie nuta maliny i lekko
korzennego podbicia, ktore wraz z beczkq uwydatnia chropawq, ale ciekawq na-
ture owocu. Sporadycznie uzywany jest tez czasownik wybrzmiewac, ktory row-
niez sugeruje opis posmaku trunku, np.: wybrzmiewa Swiezo skoszonq trawaq.
Sposdb okreslania posmaku wina jest podobny do konceptualizacji jego smaku,
ktora opisze ponizej. Warto wspomnie¢ jedynie, ze wyrazy posmak, finisz, kon-
cowka itp. moga dodatkowo (w stosunku do smaku) by¢ okreslane przez przy-
miotniki wskazujace na dhugos¢ percepcji: diugi lub rzadziej diugotrwaty, ktore
w analizowanym materiale odznaczaja si¢ wysoka frekwencja i uzywane sa
w funkcji przydawek pozytywnie warto$ciujacych: dtugi i satysfakcjonujqcy ko-
niec; pozostawia dfugotrwaty posmak.

Juz z samego zestawienia powyzszych wyrazen wynika, ze nadawcy maja do
wyboru dos¢ spory repertuar konstrukcji jezykowych stuzacych przedstawieniu
informacji na temat smaku wina. Wydaje sig, ze decyzja o wyborze jednej z nich
podyktowana jest upodobaniami idiolektalnymi, cho¢ z drugiej strony zauwazal-
na jest daznos$¢ do stosowania wyrazen synonimicznych wynikajaca z chegci uni-
kania monotonii i powtorzen.

Analiza badanych tekstow doprowadzita do wyodrebnienia 4 najpopularniej-
szych metod nazywania doznan smakowych. Oto one: 1) poréwnanie do smaku
jakiego$ innego produktu spozywczego lub smaku przedmiotu niejadalnego, ale

12 J. Chojak, O ,,jezykowym obrazie” percepcji zmystowej, ,Prace Filologiczne” LIII, Warszawa
2007.
3 Uniwersalny stownik jezyka polskiego PWN, red. S. Dubisz, Warszawa 2008, t. 3, s. 414.
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charakteryzujacego si¢ okreslonym smakiem, czyli zestawianie smaku wina ze
smakami prototypowymi; inaczej mowiac, jest to opisanie smaku przez odnie-
sienie do zjawisk istniejacych w rzeczywisto$ci pozajezykowej; 2) postuzenie
si¢ nazwa smakoéw podstawowych, a wigc zastosowanie bezposredniej nazwy
smaku; 3) zastosowanie okreslenia synestezyjnego, czyli opisywanie, nazywanie
smakow metaforami; 4) uzycie przymiotnika warto$ciujacego, odzwierciedlaja-
cego subiektywne doznania.

Ad 1) Smak wina najczg¢$ciej poroéwnuje si¢ do owocdw, ziol, korzeni, sto-
dyczy, kawy; rzadziej do tytoniu, warzyw, miodu, nabiatu i bakalii, inaczej mo-
wiac, wskazuje si¢ na okreslony produkt spozywezy jako zrodto smaku'*. Moga
si¢ tu pojawiac leksemy o szerokim zakresie znaczenia, zwykle uzyte w liczbie
mnogiej: owoce, ziola (lub utworzone od nich przymiotniki owocowy, ziofowy)
albo ich hiponimy odpowiadajace najcze$ciej nazwom gatunkowym owych
owocow, korzeni lub zidl: gruszka, wisnia, malina, cytryna, brzoskwinia, tarni-
na, czarny bez, czerwona porzeczka, cynamon, wanilia, pieprz, anyz, rumianek,
lipa, bazylia, mieta, lukrecja, wrzos, kakao, czekolada, karmel, biszkopt, wafle,
szarlotka, papryka chili, seler, rodzynki, mieso, masto, zotty ser, Smietanka,
orzechy, rodzynki, stonecznik, trufle. Zawegzenie zakresu znaczenia, a takze okre-
slenie i doprecyzowanie wilasciwosci oraz cech owych produktéw odbywa si¢
tez przez dodanie do nazwy rodzaju lub gatunku przydawki, np. owoce egzo-
tyczne, suszone owoce, czarne owoce, pieczone mieso, gorzka czekolada, mlecz-
na czekolada, budyn bananowy, suszone owoce egzotyczne, aromatyczne jezyny,
wedzona sliwka, jedrny owoc, gesta Smietana. Takiemu samemu celowi sa pod-
porzadkowane wyrazenia rzeczownikowe, np. jabtko z obranq skorka, gesty sok
wisniowy z pestkami, kakao z nutq palonego drewna, suszona skorka pomaranczy,
chropawos¢ niezmielonego ziarna kawy, wypieczone ciasto biszkoptowe z bakaliami.

Prawdziwym zaskoczeniem moze by¢ przyroéwnywanie smaku wina do cze-
go$, co nie jest produktem spozywczym (ale jest zwiazkiem organicznym natu-
ralnie wystepujacym w przyrodzie), np. do ziemi, kory, suchych lisci, siana,
drewna, gliny, mchu, zwiru, popiotu, kwiatow. Smak wina kiperom przypomina
tez nafte, dym, starq skore, asfalt czy paste do butow, przy czym w opisach kipe-
row tak konceptualizowany smak — wbrew pozorom — oceniany jest nie jako
wada, ale jako zaleta trunku. Nie dziwi natomiast przy okreslaniu smaku wina

' Porownywanie smaku wina do smaku innych produktow spozyweczych, zwlaszcza owocow,
jest mechanizmem wyjatkowo czgstym i stosowanym, mimo ze opisywane w analizowanych
recenzjach wina wytwarzane sa wylacznie z winogron. Noty degustacyjne tzw. ,,tanich win”
oraz win domowych wytwarzanych z innych owocéw (m.in. czarnej porzeczki, jezyn, jablek)
nie zostaly uwzglednione w badanym materiale.
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odwotanie do debu, skoro czgsto dojrzewa ono w beczkach wykonanych wtasnie
z tego gatunku drewna'”: pikantny dab, nuta debiny, debowe akcenty, subtelny dab.

Jednym z kryteridow oceny jako$ci wina jest wyczuwanie w nim tanin, czyli
‘naturalnego garbnika roslinnego, zottawego proszku stosowanego w lecznic-
twie [...], a takze farbiarstwie i garbarstwie’'®. Nadawcy badanych tekstow
rzadko poprzestaja na stwierdzeniu obecnosci tanin, zwykle stosuja jeszcze
okreslenia precyzujace, ktérych wybor jest ogromny (zdaje si¢ wrecz nieograni-
czony), a znaczenie jest czytelne niejednokrotnie tylko dla osob wysoce wtajem-
niczonych, np. mfode, lagodne, wytagodzone, delikatne, aksamitne, miekkie (ta
przydawka w odniesieniu do tanin dominuje w badanym materiale), lekkie, sta-
be, trwale, dlugie, intensywne, silne, solidne, wyraziste, dojrzale, rozwinie-
te/dobrze rozwiniete, krqgte, szorstkie, tadnie/dobrze zintegrowane, przyjemne,
ekspresyjne, stodkie, stodkawe, sciqgniete.

Tak duzy repertuar wyrazen wynika m.in. z funkcjonowania okreslen syno-
nimicznych, np. lagodne, wylagodzone, delikatne lub silne, solidne, a takze an-
tonimicznych, np. mfode i dojrzate lub aksamitne 1 szorstkie. Podobnie jak w przy-
padku okreslen dotyczacych smaku w ogole dominuja tu przymiotniki metafo-
ryczne i synestezyjne, nawiazujace do kategorii wieku, sily, ksztattu i trwatosci.

Ad 2) Dos¢ czesto percepcje wrazen smakowych win sygnalizuje tez uzycie
nazw smakow podstawowych lub utworzonych od nich derywatdéw. Jednym
z kluczowych poje¢ przy ocenie smaku wina jest pojecie kwasowosci. Opisywa-
na wlasciwos¢ jest werbalizowana przede wszystkim za pomoca nomina abs-
tracta: kwasowos¢, okazjonalnie natomiast przy uzyciu rzeczownika kwas oraz
przymiotnikow kwasowy 1 kwaskowaty (ten przymiotnik gradacyjny odnoszacy
si¢ do produktu ‘nieco kwasnego, majacego kwasny posmak’'’, a wigc takiego,
ktorego cecha kwasnosci i tak jest niewielka, wystepuje wyltacznie z wyrazem
okreslajacym lekko, dodatkowo podkreslajacym owa niska zawartos¢ kwasu).
W opisach win kiperzy okreslaja stopien kwasowosci od jej braku, przez wyczu-
walnq, niskq 1 lekkq po wyrazistq, zdecydowanq, dos¢ wysokq i wysokq. W ana-
lizowanym materiale pojawiaja si¢ tez subiecktywne okreslenia wskazujace na
odbior owej kwasowosci. Poza typowo warto$ciujacymi przymiotnikami: swiet-
na, przyzwoita, intrygujqca, przyjemna, stosowane sa tez wyrazenia metaforycz-
ne: zywa, tadnie zaakcentowana, a takze fachowe nazewnictwo: fadnie wtopio-

Juz Grecy zauwazyli, ze naczynie, w ktorym przechowuje si¢ wino, wptywa na jego smak, np.
wngetrze glinianych dzbanéw smarowano zywica, zeby wino si¢ nie ulatniato przez porowata
strukturg. Smak zywicy zbieranej z sosny przechodzit do wina, co Grecy bardzo wysoko cenili
(Por. A. Brillat-Savarin, Fizjologia smaku albo Medytacje o gastronomii doskonatej, wybor
opracowat Wactaw Zawadzki, przetozyta i wstegpem poprzedzita Joanna Guze, Warszawa 1973).
Uniwersalny stownik jezyka polskiego PWN, t. 4, s. 20.

17 Tamze, t. 2, s. 380.
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na, dobrze zbalansowana, zrownowazona, wyrownana. Z przytoczonych pota-
czen wynika, ze kwasowo$¢ win jest cecha pozytywnie warto§ciowana. Nato-
miast leksem kwasny, bedacy podstawowym okresleniem smaku, pojawia si¢ je-
dynie w odniesieniu do win wadliwych i niesie zdecydowanie negatywna oceng.
Cho¢ podstawowe znaczenie wyrazu kwasowy (chem. ‘majacy wilasciwosci
kwasu — substancji chemicznej’'®) i jedno ze znaczen pobocznych stowa kwasny
(chem. ‘majacy chemiczne wiasciwosci kwasu’)" sa niemal tozsame, to w anali-
zowanych tekstach obu wyrazoéw nie tacza relacje synonimii. Zaréwno rzeczow-
niki kwas oraz kwasowos¢, jak 1 przymiotniki kwasowy i kwaskowaty (pod wa-
runkiem, ze jest okreslany przez przystowek lekko) odnosza si¢ do cechy poza-
danej w winie, natomiast kwasny jest odbierany jako pejoratywny.

Opisujacy smak wina postuguja si¢ tez inna nazwa smaku podstawowego,
a mianowicie smaku sfodkiego, ktory w polszczyznie jest definiowany jako ‘ma-
jacy smak taki jak cukier, miod, zawierajacy duzo cukru’®’. Cho¢ kiperzy dosy¢
czesto wskazuja na stodki smak wina (zdarza si¢ to nawet w wypadku win wy-
trawnych, w ktorych zawarto$¢ cukru wynosi 1-3%), to bardzo rzadko uzywaja
przymiotnika sfodki. Je$li nawet pojawia si¢ ten wyraz, to okresla zaledwie jeden
ze sktadnikow smaku trunku, np. stodkie przyprawy, lub zestawiany jest z wyra-
zami odcien, akcent sugerujacymi stopniowalnos$¢ stodkosci, w tym wypadku
nie najwyzszy jej stopien: stodki odcien dojrzatych owocow, akcenty stodkich
owocow, stodkie wejscie. Czgéciej natomiast pojawiaja si¢ derywaty utworzone
od wspomnianego przymiotnika, a mianowicie stodycz 1 stodkos¢, ktore na pod-
stawie definicji stownikowej: ‘stodki smak’*' nalezy uzna¢ za synonimy ich
podstawy stlowotworczej: alkoholowa stodycz, z nutq stodyczy, wyczuwalna sto-
dycz, odrobina stodkosci. One rowniez bardzo czg¢sto wystgpuja w zestawieniu
z wyrazami ostabiajacymi smak stodki (gltéwnie sa to przymiotniki delikatny,
lekki, umiarkowany).

Podobna funkcje¢ petni przymiotnik sfodkawy jednoznacznie sugerujacy mata
intensywnos$¢ tego smaku (na co wskazuje juz definicja stownikowa tego lekse-
mu: ‘majacy lekko stodki smak’*?), a takze jedno z bardziej standardowych
okreslen poistodkie, pojawiajace si¢ oczywiscie przede wszystkim w opisach
win potstodkich (tzn. o zawartoséci cukru w przedziale 3—7%), w zwiazku z czym
nalezy je uzna¢ za przydawke¢ gatunkowa, a nie charakteryzujaca. Kiedy nato-
miast kiperzy chca zwroci¢ uwage na intensywnos¢ stodyczy, zestawiaja Ow wy-
raz z rzeczownikiem koncentracja, np. szczegolna koncentracja stodyczy. W ana-

Tamze.

Tamze, s. 381.

2 Tamgze, t. 3, 5. 1268.
Tamze.

Tamze.
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lizowanym materiale wyraz sfodycz moze by¢ okre§lany zarowno przez rze-
czownik (stodycz czego?, np. stodycz owocow), jak 1 przymiotnik (stodycz ja-
ka?, np. stodycz owocowa). Przymiotnik stodki i derywaty od niego utworzone
sa wyraznie pozytywnie nacechowane w badanym materiale (wyjatek stanowia
uzycia ich w takich wyrazeniach jak: za sfodki, zbyt stodki). Ponadto mozna za-
uwazy¢, ze leksem ten nie zawsze jest uzywany w znaczeniu podstawowym,
szczegolnie gdy pojawia si¢ w opisach win wytrawnych. W takim wypadku na-
lezy uznaé, ze shuzy on konceptualizacji bardzo subiektywnego doznania sma-
ku® albo po prostu jest uzywany w znaczeniu przenosnym, definiowanym jako:
‘majacy tagodny charakter’**.

W badanym materiale prymarny wykladnik przymiotnikowy gorzki pojawia sig
wyltacznie w funkcji okreslenia czekolady, ktorej smak wyczuwalny jest w trunku.
Czestsze jest natomiast stosowanie derywatdw rzeczownikowych gorycz, go-
ryczka. Bez wzgledu na zastosowang leksyke smak gorzki w badanym materiale
nie jest wartoSciowany negatywnie, wrgcz przeciwnie: jest odbierany jako
sktadnik pozadany i ceniony, o czym §wiadcza takie potaczenie wyrazowe, jak
na przyktad przyjemna goryczka, ktére mozna uznaé¢ za odzwierciedlenie sposo-
bu myslenia o $wiecie i postrzegania go. Zgodnie z filozofia prezentowana w
analizowanych tekstach tak jak ,,gorycz nadaje swoistego smaku naszemu zy-
ciu”?, tak nadaje wytwornosci i elegancji winu.

W zgromadzonym materiale nie pojawiaja si¢ natomiast skojarzenia ze sma-
kiem stonym. Czgsto natomiast sa wykorzystywane inne przymiotniki tradycyj-
nie i powszechnie odnoszace si¢ do smaku: wytrawny, pétwytrawny™, a takze
cierpki, ktory podobnie jak gorzki — wbrew negatywnemu warto§ciowaniu, jakie
przypisuje mu si¢ w jezyku ogdlnym — jest pozadana cecha win. Za przymiotniki
sekundarne w zakresie intensywnos$ci percepcji smakowej uchodza natomiast
wyrazy orientalny, swiezy, wyrazny, skondensowany, soczysty oraz tagodny
1 ostry. Ostatni z nich prymarnie wiaze si¢ z dotykiem, a sekundarnie ze wszyst-
kimi zmystami®’.

3 Wprawdzie wino wytrawne zawiera maksymalnie 3% cukru, to jednak niewykluczone jest, Ze

indywidualnie moze by¢ ono odbierane jako stodkie lub zawierajace jakie$ stodkie nuty sma-
kowe.

Uniwersalny stownik jezyka polskiego PWN, t. 3, s. 1268.

B M. Gotaszewska, dz. cyt., s. 123.

% W polszczyznie znane jest tez okreslenie pdfsuchy, bedace synonimem przymiotnika péiwy-
trawny, o czym przekonuje definicja: ‘o winie: takie, ktore ma zawartos¢ cukru posrednia mig-
dzy wytrawnym a stodkim’, dodatkowo zaopatrzona w kwalifikator dawny (Praktyczny stownik
wspolczesnej polszczyzny, red. H. Zgotkowa, Poznan 2001, t. 32, s. 192). W badanym materiale
leksem ten jednak w ogole sig nie pojawia.

A. Nagorko, Problem konotacji semantycznych w opisie przymiotnikow, [w:] Konotacja.
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Moéwiac o smaku wina, kiperzy chetnie tez zestawiaja r6zne nazwy smakow
podstawowych, co przyjmuje posta¢ wyrazen przystowkowo-przymiotnikowych,
np. stodko-gorzki akcent gryczanego miodu, lub innych wskazujacych na udane
potaczenie odmiennych smakow: delikatne nuty goryczy o umiarkowanej kwa-
sowosci, idealne polqczenie stodyczy owocow i delikatnej kwasowosci. Celem
opisanego mechanizmu jezykowego jest wskazanie na bogactwo smaku wina, co
postrzegane jest jako jego ogromna zaleta.

Podsumowujac, kiperzy wskazujacy na smak wina chgtniej postuguja si¢ de-
rywatami utworzonymi od prymarnych wyktadnikéw przymiotnikowych w za-
kresie jako$ci doznania smaku®®, np. stodycz, goryczka, niz samymi przymiotni-
kami (sfodki, gorzki). Ciekawe jest to, ze inng warto$¢ konotacyjna przypisuja
leksemowi kwasny, a inna wyrazowi kwasowos¢. Ten pierwszy wyraznie jest
warto§ciowany negatywnie, drugi zas, bedac okresleniem neutralnym, zyskuje
nacechowanie dopiero w potaczeniu z wyrazem okreslajacym.

Ad. 3) Smak okreslany bywa tez metaforycznie, za pomoca synestezji, ktorej
istota jest odzwierciedlenie ,,réwnoczesnego doznawania wrazen z zakresu roz-
nych dziedzin zmystow”?, inaczej mowiac — wrazenia odbierane przez jedne
zmysly (w przypadku tego artykutu chodzi o smak) sa werbalizowane za pomo-
ca srodkéw jezykowych nazywajacych wrazenia doswiadczane przez inne zmy-
sty (czyli stuch, dotyk, wzrok i wech). Jgzykowe metafory synestezyjne maja
motywacje w asocjacjach, konotacjach semantycznych danych przymiotnikow™.
Mowa tu gtownie o takich wyrazach, ktére sa prymarnymi wyktadnikami do-
znan innych zmystoéw, przede wszystkim wzroku: potezny, dtugi, petny, zgrabny,
rozlegly, gleboki, roztozysty, dobrze zbudowany, ptaski, okrqgly, zaokrqglony,
i dotyku: miekki, twardy, gladki, aksamitny, chlodny, wiotki. Ostatnie przyklady
przekonuja o istnieniu nierozkladalnego kompleksu wrazen dotykowo-
smakowych, co znajduje uzasadnienie w anatomii czlowieka, a mianowicie:
pewne czesci kubkow smakowych sa potaczone z nerwami, receptorami doty-
kowymi’'.

Smak wina bywa czasem konceptualizowany przy uzyciu metafor z kregu
wrazen wzrokowych; pojawiaja si¢ tu analogie do sztuk plastycznych, glownie
malarskich, sugerowane wyrazami: tfo, odcien, rysowac, obraz, kreska. Oto je-
den z przyktadow: Malinowe to zarysowane lekko pieprznym akcentem dopetnia
obrazu calosci, w ustach wyrysowane grafitowq kreskq. Stosowanie takiej, a nie
innej metaforyki — nie jest dzietem przypadku. Nadawcy analizowanych opisow,

Zastosowana tu terminologi¢ zaproponowata A. Nagoérko, dz. cyt.

I. Judycka, Synestezja w rozwoju znaczeniowym wyrazow, ,,Prace Filologiczne” XVIII, War-
szawa 1963, s. 59.

B. Bartnicka, dz. cyt.

A. Michajlik, W. Ramotowski, Anatomia i fizjologia cztowieka, Warszawa 2009.
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konceptualizujac wrazenia smakowe za pomoca leksyki zwiazanej z dziedzinami
artystycznymi, sugeruja, ze degustacja win wiaze si¢ z doznaniami nie tylko fi-
zycznymi, ale rbwniez artystycznymi.

Charakterystyczna jest ponadto jedno$¢ zmystow smaku i wechu, §wiadczy
o tym chocby dos¢ czesto uzywana w badanych tekstach konstrukcja na podnie-
bieniu rozwijajqcy sie aromat + rzeczownik, w ktorej pojawia si¢ zarowno wy-
raz wskazujacy na zmyst smaku (podniebienie), jak i na zmyst wechu (aromat).
Dos¢ powszechna tendencja jest tez porownanie zapachu i smaku wina. Efektem
tego zabiegu jest gldwnie wskazywanie na podobienstwa: przyjemny smak do-
brze koresponduje z zapachem; aromaty rzeskie i owocowe z akcentem miodu,
ktory powtarza sie potem w ustach; smak koresponduje z aromatem, swieze,
owocowe, eleganckie, ale czasami rdéwniez na roznice: w ustach wypada bardziej
atrakcyjnie niz w nosie; po eksplozji aromatow w nosie smak nieco rozczarowu-
Jje, lub wrecz przeciwienstwa: ta sytuacja: stodki nos — wytrawne usta, przypo-
mina wrazenia, jakie si¢ ma podczas degustacji wytrawnego Muskata.

Najrzadziej natomiast okreslenia kiperskie wiaza si¢ prymarnie i bezposred-
nio ze zmystem stuchu (np. harmonijny), cho¢ powszechne jest stosowanie rze-
czownika nuta (okazjonalnie tez echo), bedacego metafora dodatkowego sktad-
nika smaku, np. geste z nutq palonego drewna; w smaku lekko owocowe z nutq
stodyczy i dos¢ twardq strukturq. Sporadycznie uzywane sg ponadto takie wyra-
zy, jak: wybrzmiewaé, ton, rejestr, ktore podobnie jak nuta odsytaja do Swiata
muzyki, np. dodatkowo trunek wybrzmiewa pikantnymi tonami cynamonu, gatki
muszkatotowej i suszonych skorek owocow egzotycznych; metaliczne z fajnym re-
Jestrem suszonych pomidorow.

Nie do rzadkosci w przebadanym materiale naleza wyrazenia utrwalajace
nierozktadalny kompleks wrazen zmystowych: smakowo-wechowo-dotykowych,
a takze stuchowych, np. wyczuwalne nuty poziomki, o czym decyduje uzycie
czasownika wyczucé, bedacego derywatem utworzonym od homonimu czué, kto-
ry jest zaliczany zarowno do grupy czasownikow percepcji wechowej, jak i sma-
kowej oraz dotykowej*>. Malo tego, w zacytowanym wyrazeniu uzyto rzeczow-
nika nuta, ktory kojarzac si¢ z terminem muzycznym, odsyta z kolei do percep-
cji stuchowe;j.

Niektore okreslenia odnoszone przez kiperow do smaku zostajq tez przenie-
sione poza sferg zmystowa. Pierwotnie moga by¢ bowiem zwiazane z ci¢zarem,
np. lekki, cigzki. Inne przymiotniki w swym podstawowym znaczeniu odnosza
si¢ natomiast wytacznie do istot zywych, gtownie do ludzi, ich usposobienia, na-

32 Poszczegblne znaczenia czasownika czucé przedstawiaja sie nastepujaco: czu¢ 1 ‘reagowaé od-
powiednimi wrazeniami na bodZce dzialajace na narzady powonienia’, czu¢ 2 ‘reagowac od-
powiednimi wrazeniami na bodzce dziatajace na narzady smaku’, czu¢ 3 ‘reagowaé odpowied-
nimi wrazeniami na bodzce dziatajace na receptory dotykowe’ (R. Grzesiak, dz. cyt., s. 16-17).
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stroju i sil witalnych: Zzwawy, Zywy, radosny, nieagresywny, silny, konsekwentny,
dystyngowany.

Charakterystyczna dla badanych tekstow jest tez proba okreslenia proporcji
smakow sktadajacych si¢ na wino. Uzywa si¢ tu jednego z synonimow: zbalan-
sowany, zintegrowany, zrownowazony, wywazony, posktadany, powszechnie okre-
slanych okolicznikiem dobrze, ewentualnie fadnie, swietnie. Czgsto tez mowi sig
0 budowie lub strukturze trunku, a takze o jego ciele, przy czym w przewazaja-
cej liczbie tekstow wartoéciuje si¢ owe wyktadniki dodatnio™, stosujac przy-
dawki: dobry, ciekawy, przyjemny, bogaty. Ciekawe jest natomiast to, ze pozy-
tywne warto$ciowanie moze by¢ skutkiem zarowno uzycia wyrazu mocny, jak
1jego antonimu Zagodny. Tu decyzje o wyborze wina pozostawia si¢ odbiorcy,
ktoéry powinien kierowac si¢ wlasnymi upodobaniami. Kiedy natomiast kiperzy
pragng wyrazi¢ umiarkowany zachwyt recenzowanym napojem, postuguja si¢
przymiotnikami: poprawny lub przyzwoity. Czasami, odwotujac si¢ do doswiad-
czen odbiorcy, budowe wina okresla si¢ jako typowa dla konkretnego szczepu
wina, np. w smaku struktura typowa dla Cabernet Sauvignon, potezne, diugie.

O ile metaforycznos$¢ opisdw win umieszczanych na etykiecie butelki przez
wytworcoOw ogranicza si¢ zwykle do synestezji, czyli przeplatania si¢ doznan
smakowych ze wzrokowymi, dzwickowymi, dotykowymi i wechowymi, to w
przypadku not degustacyjnych rozpowszechnionych w Internecie jest ona
znacznie dalej posunigta. Do$¢ popularne sa tu m.in. metafory krawieckie: Wino
tadnie stonowane, owocowe i zgrabne, szyte mocnq i wyrazistq fastryga; Szyte
bardzo na miare, niczego tu nie ma za duzo ani tez wiekszych brakow.

Czasem opis wina przeradza si¢ w tak gleboka metaforg, ze wydaje sig, iz
najwazniejsza funkcja analizowanych tekstéw staje si¢ funkcja metajezykowa,
skupiajaca uwage odbiorcy w wigkszym stopniu na jezyku komunikatu niz jego
tresci. Wystarczy przytoczy¢ dwa fragmenty: Prawdziwa maderianska bomba,
ktorej z przyjemnosciq datbym si¢ rozrywacé w ustach kazdego ponurego dnia;
Harmonie aromatow i elegancki ogien, ktory glaszcze was w ustach podczas de-
gustacji, zapamietacie na dtugo.

Ad 4) Powszechna tendencja odnotowana w badanym materiale jest ponadto
stosowanie typowo wartosciujacych okreslen smaku, przybierajacych postaé
przymiotnikow: szlachetny, wyborny, wysmienity, ciekawy, subtelny, delikatny,
bogaty, przyjemny, niezapomniany, wdzigczny. Niewiele one mowia o jego cha-
rakterze, nie pelnia zatem funkcji informacyjnej, ale perswazyjna. Jest to gtdéwny
powdd, dla ktorego w analizowanych tekstach, zwlaszcza w opisach zamiesz-
czanych na etykietach butelek, przewazaja wyrazy 1 wyrazenia pozytywnie war-
tosciujace. Pejoratywne okreslenia albo przynajmniej nie tak entuzjastyczne, jak

3 Tylko w nielicznych tekstach odnalaztam pejoratywne wartosciowanie, np. twarda struktura.
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omawiane przeze mnie do tej pory, mozna natomiast znalezé w recenzjach ki-
perskich upowszechnianych na stronach www, cho¢ zdecydowanie naleza one
do mniejszosci, np. zdradza Sredniq budowe, wino o stabej strukturze.

Na zakonczenie niniejszych rozwazan warto doda¢, ze w notach i opisach
win jest stosowana pewnego rodzaju argumentacja. Nadawca stara si¢ uzasadnic,
dlaczego wtasnie takie, a nie inne wlasciwosci przypisal trunkowi. Opis staje si¢
wowczas nie tylko bardziej przekonujacy, ale przede wszystkim precyzyjniejszy
i bardziej obrazowy, ulatwiajacy interpretacjg zastosowanych okreslen jezyko-
wych, np.: Wieksza zawartos¢ cukru czyni go winem bardziej gtadkim, roztozy-
stym i obfitym; Obecnos¢ dobrze rozwinietych tanin sprawia, ze wino jest zrow-
nowazone, a smak dtugo utrzymuje sie w ustach; Harmonie smaku wino za-
wdziecza dojrzewaniu w debowych beczkach w piwnicach wydrqzonych w styn-
nych egerskich tufach, cho¢ zwiazek miedzy przyczyna a skutkiem czasem jest
czytelny tylko dla znawcy: Poniewaz 20% wina dojrzewato w beczkach z debu
francuskiego, dajq sie rozpoznaé eleganckie nuty wanilii i masta (przechowy-
wanie wina w debowych beczkach rzeczywiscie nadaje mu zapachu i smaku
wanilii’*). Przytoczona egzemplifikacja uswiadamia, jak wielki wptyw na smak
wina ma sposob jego przechowywania podczas procesu dojrzewania. Smak wina
ma natomiast wptyw na to, do jakiej potrawy je podajemy: Wino z pewnq suro-
wosciq, z wyrazistq taning i szorstkosciq, ktora powinna udanie zgra¢ sie z we-
dlinami i pikantnymi sosami; Jego gladkos¢ sprawia, ze jest idealne do tagod-
nych dan miesnych i twardych aromatycznych serow; Stosunkowo niska kwaso-
wos¢ sprawia, ze mozna je Smiato pi¢ bez dodatkow kulinarnych. Z drugiej stro-
ny to rodzaj spozywanych potraw ma wptyw na smak wina, cho¢ tego typu skta-
dniowe ciagi przyczynowo-skutkowe nie naleza do zbyt czestych: Najlepiej
smakuje z satatkami z kurczaka.

Podsumowanie

Okreslenia smaku wina stanowia zbior bardzo bogaty nie tylko pod wzgle-
dem ilo$ciowym. Roéznorodnos¢ mechanizméw konceptualizacji smaku wina
sprawia, ze przecigtny odbiorca, niewtajemniczony w te zabiegi staje przed po-
waznym problemem zrozumienia tekstow. Wtasnie ta cecha analizowanych ko-
munikatow sprawia, ze mozna je uznac za przejaw socjolektu, a leksyke wyko-
rzystywana w opisach za profesjonalizmy. Z drugiej strony, niektére teksty na-
sycone stownictwem nacechowanym emocjonalnie i metaforami przypominaja
komunikaty wilasciwe stylowi artystycznemu, w ktérym dominuje funkcja po-

¥ http://www.festus.pl/przewodnik/poradnik_winiarski/wino_lubi_dab.html.
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etycka, ekspresywna i metajezykowa. Mowiac o funkcjach jezykowych charak-
terystycznych dla analizowanych tekstow, nie mozna ponadto pomina¢ perswa-
zji, ktorej gtdownym wyktadnikiem staje si¢ wartosciowanie.

Nazwy smakow i okreslenia dotyczace smaku wina sa wprawdzie zestanda-
ryzowane, ale przy doborze ich niewatpliwie duze znaczenie odgrywa tez czyn-
nik kulturowy i idiolektalny (chodzi tu o indywidualne odczucia i skojarzenia
nadawcy), a nawet okazjonalny. Zasob leksyki mozliwy do stosowania w opisie
smaku, czyli w jego definicji, jest ogromny i dopuszcza sig, zwlaszcza w recen-
zjach kiperskich, ciagle wzbogacanie go.

Summary

Conceptualize of taste in descriptions of wine

The article deals with the description of taste of wine from a linguistic point
of view. I analyse the critique of wine and text in the bottle of wine. The tastes
are often comparison with tastes of fruit and are names like the names of pri-
mary tastes or their derivatives. Olfactory perceptions are often described by
way of synaethesia or metaphor.



