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Techniki nominacyjne w zakresie wspó czesnej  

leksyki specjalistycznej odnosz cej si  do wyrobów 

piekarniczych i cukierniczych 

Przedmiotem niniejszego szkicu jest ustalenie technik nominacyjnych w za-

kresie wspó czesnej leksyki specjalistycznej odnosz cej si  do wyrobów piekar-

niczych i cukierniczych. Nowa rzeczywisto  ekonomiczno-spo eczno-politycz-

na po 1989 roku, o ywienie gospodarcze i otwarcie Polski na kultur  konsump-

cyjn  Zachodu spowodowa o zwi kszenie asortymentu produkowanych dotych-

czas wyrobów, czyli pojawienie si  nowych desygnatów, dlatego – zdaniem  

K. O oga – jednym ze zjawisk silnie zaznaczaj cych si  we wspó czesnej polsz-

czy nie s  „wzmo one zabiegi nazewnicze, masowe, seryjne nominacje, wyni-

kaj ce z konieczno ci nazywania tysi cy nowych produktów, zjawisk, procesów, 

firm, nowych technologii”1. 

Materia  j zykowy zaczerpni ty zosta  z katalogów wyrobów oferowanych 

przez sklepy firmowe i ogólnospo ywcze (w tym markety) w Cz stochowie, 

produkowanych g ównie na terenie miasta, ale tak e w okolicznych podcz sto-

chowskich miejscowo ciach. Ze wzgl du na obj to  niniejszego opracowania 

wymieni  tylko najbardziej znane i cenione przez cz stochowian zak ady2 cu-

kiernicze i cukiernie, takie jak Anna, Arto, Blikle, Consoni, Delicpol, Jagoda, 

Ja owiec, Micha  Sp.j., a tak e piekarnie: Górski S.C., Borek, J dryka, Kitalowie 

S.C., MaJaMi Sp.j., MRM&A Koz owscy, Maciej Musiorski, Real, Auchan. Re-

zygnuj  ponadto z zaznaczania przy okre leniach wyrobów nazwy firmy, która 

                                                 
1  K. O óg, Polszczyzna prze omu XX i XXI wieku. Wybrane zagadnienia, wyd. 2, Rzeszów 2004, 

s. 23. 
2  Niektóre z nich, jak chocia by Consoni, Micha , Ja owiec czy J dryka, wykorzystuj  w asne 

witryny internetowe w celach marketingowych nie tylko do przedstawiania oferty asortymen-

towej, ale tak e do prezentacji produktów.  
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je produkuje, tym bardziej e znaczna cz  nazewnictwa3 powtarza si  w ofer-

tach ró nych zak adów.  

Warto zauwa y , e okre lenia odnosz ce si  do wyrobów spo ywczych by-

y ju  przedmiotem zainteresowania j zykoznawców. Wymieni  tu mo na cho -

by opracowania A. Lewandowskiego4, T. Skubalanki5, M. Witaszek-Sambor- 

skiej6 czy K. Wojtczuk7. W przypadku interesuj cego nas specjalistycznego na-

zewnictwa spo ywczego silnie umotywowanego semantycznie nazwa wyrobu 

najcz ciej zwi zana jest z charakterystycznym dla niego elementem onomazjo-

logicznym. W przypadku okre le  wielocz onowych zwykle ostatni, rzadziej 

inicjalny, cz on pe nej nazwy wskazuje na dominuj cy typ relacji semantycznej8. 

Ewolucji nazw pieczywa, zdaniem A. Lewandowskiego9, nale y si  dopatrywa  

w zwi zku z technologi  jego produkcji, ale tak e, dodajmy, ze znacznym 

zwi kszeniem i urozmaiceniem oferty ze strony zak adów nale cych do bran y 

piekarniczej: 

 

                                                 
3  Pojawiaj ce si  w niniejszym opracowaniu terminy nazewnictwo, nazwa u ywane s  jako sy-

nonimy do terminu leksyka specjalistyczna, a nie w przyj tym ju  powszechnie na gruncie 

onomastyki znaczeniu: nazwa w asna, nomen proprium czy w odniesieniu do nazw wyrobów – 

chrematonim, pragmatonim. Por. E. Breza, Nazwy obiektów i instytucji zwi zanych z nowocze-

sn  cywilizacj  (chrematonimy), [w:] Polskie nazwy w asne. Encyklopedia, red. E. Rzetelska- 

-Feleszko, Warszawa – Kraków 1998, s. 343–361; A. Lewandowski, Chrematonimy i ich miej-

sce w badaniach onomastycznych, [w:] J zyk. Teoria – dydaktyka, Kielce 1990, s. 173–189;  

I. uc, Chrematonimy jako tworzywo gier reklamowych, [w:] Mnohotvarnost a specificnost 

onomastiky. IV. ceska onomasticka konferencje, Ostrava – Praha 2010, s. 320–329; C. Kosyl, 

Chrematonimy, [w:] Wspó czesny j zyk polski, red. J. Bartmi ski, Lublin 2001, s. 447–452;  

B. Walczak, Nazwy firmowe – propria czy appellativa?, [w:] Onomastyka a nowe kierunki j -

zykoznawcze, red. M. Czachorowska i .M. Szewczyk, Bydgoszcz 2000, s. 113–122. 
4  A. Lewandowski, Wspó czesne polskie nazwy firmowe, Zielona Góra 1992. 
5  T. Skubalanka, Zmienno  wspó czesnego s ownictwa polskiego (na przyk adzie s ownictwa 

mody i kuchni), [w:] S ownictwo wspó czesnej polszczyzny w okresie przemian, red. J. Mazur, 

Lublin 2000, s. 95–100. 
6  M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem kulinarnym we wspó czesnej polszczy nie, 

Pozna  2005. 
7  K. Wojtczuk, Chrematonimy jako nazwy handlowe (na przyk adzie wspó czesnych polskich 

nazw w dlin), [w:] J zyk w marketingu, red. K. Michalewski, ód  2008, s. 401–409. 
8  A. Lewandowski, Wspó czesne polskie s ownictwo…, s. 105; M. Witaszek-Samborska, Studia 

nad s ownictwem…, s. 124–125. 
9  Por. A. Lewandowski, Wspó czesne polskie s ownictwo…, s. 105. 
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Wszystkie analizowane nazwy pieczywa mo emy uzna  za umotywowane 

wprost – nazwy aluzyjne, maj ce charakter konwencjonalny lub ca kowicie 

niemotywowane, b d  przedmiotem odr bnego opracowania10. Cech  charakte-

rystyczn  interesuj cej nas leksyki specjalistycznej jest wyst powanie licznych 

okre le  przymiotnikowych, z których ciekaw  grup  tworz  nazwy odtoponi-

miczne wskazuj ce na pierwotne miejsce produkcji czy charakterystyczn  recep-

tur  wyrobu wypiekanego w tych e miejscowo ciach, krajach, regionach itp. 

Analiza katalogów zamieszczanych na stronach witryn internetowych firm  

z ró nych regionów kraju pozwala wnioskowa , e nazwy tego typu maj  cha-

rakter pami tkowy, a ich powszechne u ycie wskazuje jednocze nie, e nale y 

traktowa  je jako nazwy gatunkowe, czyli nomina appellativa, a nie jako nazwy 

                                                 
10  Nazwy w asne (pragmatonimy) wyrobów piekarniczych i cukierniczych uczyni am przedmio-

tem innego opracowania zatytu owanego Techniki nominacyjne w zakresie wspó czesnego na-

zewnictwa wyrobów piekarniczych i cukierniczych. Referat wyg oszony zosta  na Ogólnopol-

skiej Konferencji Onomastycznej XVII pt. „Chrematonimia jako fenomen wspó czesno ci”, 

która odby a si  w Olsztynie w dniach 9–11 wrze nia 2010 roku (tekst w druku). 

chleb 

ytni pszenny mieszany 

razowy razowy mieszany Baltonowski jasny 

jasny mleczny razowy na miodzie 

razowy Litewski 

Starogardzki 

specjalny Pumpernikiel 
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w asne (nazwy firmowe), jak sugerowa  A. Lewandowski11, cho  jak sam za-

uwa a, przymiotniki odmiejscowe mog  by  uznawane za nazwy pospolite, np. 

chleb lubelski, czycki, na czowski, zakopia ski. 

Podobnie rzecz przedstawia si  w przypadku wyrobów cukierniczych. Ich 

nazwy informuj  najcz ciej o ró nych w a ciwo ciach produktów: kszta cie, 

przeznaczeniu, sposobie przyrz dzania, sk adnikach wykorzystanych do produk-

cji, smaku czy innych walorach. Dlatego te  w przypadku leksyki specjalistycz-

nej odnosz cej si  do wspó czesnych wyrobów piekarniczych i cukierniczych 

najlepszym narz dziem j zykoznawczym w ustaleniu sposobów tworzenia tych 

okre le  wydaje si  analiza nominacyjna. 

Analiza nominacyjna w odró nieniu od analizy s owotwórczej obejmuje nie 

tylko derywacj  afiksaln  i z o enia, ale tak e derywacj  semantyczn  i nazwy 

wielowyrazowe i zak ada, e „poznanie mechanizmu nazwotwórczego wi e si  

z poznaniem i ustaleniem zestawu modeli nominacyjnych, aktualizuj cych si  

przy nazywaniu poszczególnych klas obiektów”12. Modele nominacyjne, obecne 

w konstrukcjach s owotwórczych i nazwach wielocz onowych, obejmuj  dwa 

poziomy: struktur  onomazjologiczn , tj. p aszczyzn  interpretacyjn , sk adaj c  

si  z bazy onomazjologicznej i cech onomazjologicznych, oraz struktur  formal-

no-gramatyczn . O najbli szym kontek cie nazwy decyduje wybór cechy ono-

mazjologicznej obiektu, ze wzgl du na któr  jest on charakteryzowany. W na-

zwach analitycznych, obejmuj cych cz on nadrz dny i podrz dny – ka dy z nich 

mo e wyst powa  w postaci mniej lub bardziej rozbudowanej – technika nomi-

nacji przes dzaj ca o modelu nazwotwórczym uzale niona jest od motywacji 

semantycznej podrz dnika, który jest sk adnikiem najbardziej zmiennym i ró ni-

cuj cym poszczególne nominaty. W odniesieniu do leksyki specjalistycznej 

zwi zanej z nazwami apelatywnymi wyrobów piekarniczych i cukierniczych 

wybór dokonuje si  na p aszczy nie denotacyjnej, a wi c pozaj zykowej, dzi ki 

ustaleniu relacji, jaka zachodzi pomi dzy denotatami wyrazów okre lanego  

i okre laj cego, czyli na podstawie wiedzy pozaj zykowej o tych denotatach. 

Struktura onomazjologiczna przybieraj ca form  okre lonej struktury formalno- 

-gramatycznej odzwierciedla tym samym sposób postrzegania i interpretowania 

okre lonego obiektu (wyrobu), a zestaw cech dla danej klasy obiektów (wyro-

bów) nie jest przypadkowy. 

Przejd my zatem do realizacji celu niniejszego szkicu, tj. wskazania rejestru 

cech onomazjologicznych wyznaczaj cych typy relacji i kategorii semantycz-

nych, sk adaj cych si  na techniki nominacyjne w zakresie wspó czesnych nazw 

wyrobów piekarniczych i cukierniczych, dzi ki którym powstaj  typowe modele 

nazewnicze tych produktów handlowych. Przypomnijmy tylko, e nazewnictwo 

rozpatrywane b dzie nie z onomastycznego punktu widzenia, lecz terminolo-

                                                 
11  A. Lewandowski, Wspó czesne polskie s ownictwo…, s. 107. 
12  T. Smó kowa, Nominacja j zykowa. Na materiale nazw rzeczownikowych, Wroc aw – Warsza-

wa – Kraków – Gda sk – ód  1989, s. 29. 
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giczno-leksykalnego13 jako nazwy techniczno-handlowe bran y spo ywczej. Na-

le y jeszcze doda , e zaproponowana klasyfikacja14 nie wydaje si  przejrzysta  

i jednoznaczna, co wynika z faktu, i  niekiedy trudno jednoznacznie zaliczy  

nazw  do okre lonego typu relacji semantycznych, bowiem w wielu przypad-

kach mo na wskaza  na kilka takich relacji.  

Techniki nominacyjne w zakresie wspó czesnej leksyki  

specjalistycznej wyrobów piekarniczych i cukierniczych 

1. Nazwy materia owe, wskazuj ce na sk adniki wykorzystane do wyrobu 

produktów piekarniczych i cukierniczych oraz na rodzaj ciasta wykorzystanego 

jako baza do wyrobu produktów cukierniczych: 

1.1. Nazwy materia owe, wskazuj ce na sk adniki wykorzystane do wyrobu 

produktów piekarniczych i cukierniczych: 

1.1.1. okre lenia jednocz onowe: brzoskwiniowiec, dro d owiec, dro d ów-

ka, jab ecznik, jagodzianka, kapu niaczek, kokosanki, kremówka, makowiec, 

makownik, marchwiak, migda owiec, miodowiec, miodownik, orzechowiec, ra-

zowiec, rodzynkowiec, solanka, wi niowiec; 

1.1.2. nazwy komponowane: sero-jab ecznik, sero-makowiec // seromako-

wiec // seromak; 

1.1.3. konstrukcje z przymiotnikiem relacyjnym w postpozycji lub (rzadziej) 

prepozycji: bu ka: cebulowa, cynamonowa, dro d owa, dyniowa, kminkowa, ku-

kurydziana, makowa, ma lana, orkiszowa, piwna, pszenna, razowa, sojowa, wie-

loziarnista, zio owa, ytnia, bu ki: czosnkowe, s odkie, twarogowe, chleb: cebu-

lowy, czosnkowy, dyniowy, kukurydziany, mieszany, mleczny, oliwkowy, orki-

szowy, orzechowy, owsiany, pszenny, pszenny piwny, pytlowy, razowy, serwat-

kowy, s odowy, s onecznikowy, s onecznikowy ytni, sojowy, wieloziarnisty, 

ziemniaczany, zbo owy, zio owy, ytni, ytni jasny mleczny, ytni pytlowy, ytni 

sitkowy, urawinowy, foremkowy razowy, s onecznikowy ytni, ytni orkiszowy, 

obwarzanek: makowy, ma lany, piwny, sezamowy, paluch: cebulowy, makowy, 

piwny, zio owy, paluchy serowe, paluszki kminkowe, pizzerina: paprykowa, zio-

owa, precel orzechowy, rogal ma lany, baba dro d owa, babeczka: czekolado-

wa, kawowa, owocowa, babeczki orzechowe, babka dro d owa, bajka brzoskwi-

niowa, baton mokkowy, beziki: czekoladowe, kawowe, biszkopt czekoladowy, 

brzoskwiniowiec kokosowy, ciasteczka: czekoladowe, kawowe, marcepanowe, 

orzechowe, owsiane, mietankowe, wanilinowe, wi niowe, kruche czekoladowe, 

                                                 
13  A. Lewandowski, Wspó czesne polskie s ownictwo…, s. 44 
14  W klasyfikacji wykorzysta am cz ciowo ustalenia M. Witaszek-Samborskiej w odniesieniu do 

nazewnictwa kulinarnego. Por. tej e, Studia nad s ownictwem…, s. 123–164. W egzemplifika-

cji materia u leksykalnego najpierw podawana jest specjalistyczna leksyka piekarnicza, a na-

st pnie cukiernicza. 
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kruche marcepanowe, kruche orzechowe, ciastko: alpejskie jogurtowe, tortowe 

czekoladowe, ciasto: bakaliowe, budyniowe, dro d owe, gruszkowe, jogurtowe, 

kawowe, makowe, marchewkowe, miodowe, orzechowe, owocowe, rabarbarowe, 

croissanty15 orzechowe, crostata16 liwkowa, dak as17: czekoladowy, kawowy, 

marcepanowy, migda owy, orzechowy, deser: agrestowy, bananowy, brzoskwi-

niowy, budyniowy, czekoladowy, jagodowy, malinowy, poziomkowy, truskawko-

wy, eklerki budyniowe, grzebyki morelowe, kostka makowa, kromki marcepano-

we, mazurek: bakaliowy, czekoladowy, makowy, malinowy, miodowy, truskaw-

kowy, owocowe ciasto biciola, placek wi niowy, ptysie liwkowe, rogacz mako-

wy, rolada: bananowa, czekoladowa, makowa, orzechowa, rondo orzechowe, 

sernik: brzoskwiniowy, makowy, serce wi niowe, stefanka: czekoladowa, orze-

chowa, strucla: jab kowa, makowa, owocowa, orzechowa, serowa, talary orze-

chowe, tarta truskawkowa, torcik sezamowy, tort: bananowy, brzoskwiniowy, 

czekoladowy, jagodowy, kawowy, makowy, malinowy, orzechowy, mietankowy, 

truskawkowy, trójk cik jagodowy, wafelki owocowe;  

1.1.4. konstrukcje z przymiotnikami z o onymi w postpozycji: bu ka pszen-

no- ytnia18, chleb: paprykowo-cebulowy, ytni jasny rodzynkowo-orzechowy; 

ciasteczka: czekoladowo-migda owe, orzechowo-czekoladowe, owsiano-bakaliowe, 

ciasto czekoladowo-wi niowe, muffinki19 jab kowo-orzechowe, pijak karmelowo- 

- liwkowy, rondo: serowo-kokosowe, wi niowo-wanilinowe, semifreddo20 kawo-

wo-orzechowe, tort: brzoskwiniowo-morelowy, kawowo-toffinowy, kawowo- mie- 

tanowy, orzechowo-migda owy, mietanowo-truskawkowy, mietanowo-waniliowy; 

1.1.5. konstrukcje przyimkowe: a) co  z czym : bagietka z serem, bu ka:  

z cebul , z dyni , z kminkiem, z makiem, z rodzynkami, z sezamem, z siemieniem 

lnianym, ze s onecznikiem, z soj , z sol , z szynk , z ziarnami, ma lana z rodzyn-

kami, bu ki francuskie z kapust , chleb: z amarantusem21, z cebul , z czosnkiem, 

z kapust , z m k , z migda ami, z soj , ze liwk , ze liwkami, ze s onecznikiem, 

z ziarnami, fi ski ze s onecznikiem, foremkowy z kminkiem, graham z nasionami, 

mieszany z nasionami, mieszany z m k  j czmienn , pszenny z lecytyn , pszen-

                                                 
15  Croissant ‘rogalik z ciasta francuskiego’, por. M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownic-

twem…, s. 221. 
16  Crosatta (z w .) ‘kruche ciasto, placek (z owocami, marmolad  itp.), WSW-P, t. 1, s. 662. 
17  Dak as (z fr. dacquisy) ‘bezowe ciasto z dodatkiem bakalii’. 
18 Tego typu nominaty A. Lewandowski okre la jako nazwy czone, wskazuj ce na u ycie po-

dwójnych sk adników. Por. A. Lewandowski, Wspó czesne polskie s ownictwo…, s. 118. 
19  Muffin lub muffinka // mufinka (z ang. muffin) ‘ma a puchata babeczka z ró nymi dodatkami, 

cz sto jadana na ciep o’, por. M. Witaszek-Samborska, Nowe zapo yczenia angielskie w ród 

nazw potraw, napojów i produktów spo ywczych w polszczy nie ogólnej, [w:] Z zagadnie  fra-

zeologii, stylistyki i kultury j zyka, red. S. B ba i P. Filici ski, Pozna  2006, s. 123. 
20  Semifreddo (z w .) ‘I. na wpó  zamro ony; II. mro one ciasto, mro ony krem’, WSW-P, t. 3, s. 515. 
21  Amarantus (z ac.) ‘nasiona ro liny podobnej do zbo a o lekko orzechowym smaku, bardzo bo-

gate w bia ko, dodawane do potraw, przerabiane te  na m k  i pra one (popping)’, por. M. Wi-

taszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 189. 
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no- ytni ze s onecznikiem, ytnio-pszenny z siemieniem lnianym, razowy ze s o-

necznikiem, szlachecki z kie kami, wieloziarnisty ze s onecznikiem, ytni z kmin-

kiem, ytni z rodzynkami, ytni z soj , ytni ze s onecznikiem, ytni z ziarnami, 

dobry pe noziarnisty  z dyni , ytni pe noziarnisty ze liwk , kajzerka z sezamem, 

paluch: z makiem, z serem, z sezamem, z ziarnem, pizzerina: z boczkiem, z pie-

czarkami, rogal: ma lany z makiem, ma lany z sezamem, dro d ówka: z serem,  

z makiem, z budyniem, z cynamonem, z migda ami, z morelami, z marmolad ,  

z mas  serow , z nutell , z powid ami, ze liwkami, babka z rodzynkami, bisz-

kopt: z ananasem, z galaretk , bu eczka: z brzoskwini , z rodzynkami, bu ka:  

z budyniem, z czekolad , z jab kiem, z jagodami, z kruszonk , z serem, francuska 

z budyniem, s odka z jab kiem, s odka z jagodami, s odka z makiem, s odka z se-

rem, z owocami sezonowymi, z marmolad  owocow , ciasteczka: z dyni , kruche 

z marmolad , bakaliowe z urawin , dwa ciasteczka owsiane: z czekolad ,  

z jab kiem, z kokosem, z orzechami, z rodzynkami, ciastko: z dyni , z czekolad , 

z jab kami, z kaw , z kokosem, z mandarynk , z mieszank , z migda ami, z orze-

chami, z rodzynkami, ze s onecznikiem, z wi niami, pó francuskie z serem, pó -

francuskie z jab kami, ciasto: z wi ni , dro d owe z owocami, dro d owe z ro-

dzynkami, z jogurtem i owocami, z mas  brzoskwiniow , deser: budyniowy, 

mietankowy, truskawkowy, eklerki: z adwokatem, z bit  mietan , jab ecznik:  

z bez , z kruszonk , ko acz: z makiem, z jab kami, z serem, weselny z serem, ko-

perta z owocami, koperty: z serem, z makiem, kwadraciki z jab kiem, mazurek:  

z ganaszem22, z powid ami, mieszanka biszkoptowa z marmolad , rurka z kre-

mem, paszteciki z serem, p czek: z adwokatem, z bit  mietan , z budyniem,  

z jab kiem, z jagodami, z malin , z marmolad , z ró , z toffi, z truskawk , z wi-

niami, p czuszki dro d owe z wi niami, piero ki z jab kiem, placek: z brzoskwi-

niami, z jab kami, z jagodami, z kruszonk , z malinami, z owocami,  z poziom-

kami, z truskawkami, z wi niami, dro d owy ze liwkami, pty  z pian , ptysie  

z bit  mietan , rogal: z budyniem, z czekolad , w czekoladzie z marmolad , ro-

galik: z d emem, z powid ami, z sezamem, z nadzieniem czekoladowym, z na-

dzieniem makowym, z nadzieniem malinowym, z wi niami, francuski z makiem, 

francuski z serem, rolada z bit  mietan , ro ek z jab kiem, sernik: z czekolad ,  

z kokosem, z migda ami, z orzechami, z rodzynkami, z toffi, strudel z jab kami, 

sucharki z morelami, limak z cukrem, tarta z owocami, tartoletka23 z rabarba-

rem, torcik: z ganaszem, z kajmakiem24, z kremem, ze mietan , tort: z agrestem, 

z ananasem, z bakaliami, z bananami, z bit  mietan , z cappuccino, z jagodami, 

                                                 
22  Ganasz (ganache) ‘mieszanina czekolady i mietany u ywana jako polewa lub wype nienie 

ciast i ciastek’. 
23  Tartoletka, tarteletka, tartaletka, zwykle w lm. ‘kruche ciastko (ma a tarta) z nadzieniem s od-

kim lub pikantnym’, por. M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 384. 
24  Kajmak (ros. z osm. kaymak – mietana) ‘s odka masa wyrabiana z cukru i mleka, cz sto z do-

datkiem kawy, czekolady, soku itp., u ywana do deserów; ciastko z tak  mas ’, por. SWO,  

s. 330; M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 261. 
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z je ynami, z kaw , z malinami, z melonem, z migda ami, z morelami, z orze-

chami, z owocami, z porzeczkami, z rodzynkami, z truskawkami, z winogronami, 

ricotta25 z malinami, wianek z budyniem; b) co  w czym : bu ka w zio ach; ba-

ba-ciasto w likierze rumowym, bu ka z budyniem w czekoladzie, ro ek w czeko-

ladzie, sernik w czekoladzie, tort: w czekoladzie, w marcepanie, w owocach;  

c) co  na czym  z czym : chleb: na miodzie ze liwk , razowy na miodzie ze 

liwk ;  

1.1.6. konstrukcje z rzeczownikiem: a) rodzimym: bu ka: kukurydza, ziaren-

ko, cha ka, bakalie, chleb: s onecznik, ytni razowiec, bu ka: jagodzianka, z se-

rem kruszonka, ciasteczka: adwokat, brzoskwinia, bombonierka, galaretka, kiwi, 

malina, melon, mi ta, pomara cz, truskawka, wi nia, ziarniaki, ciastko beza, 

ciasto rozmaito ci, wz wi nia; b) obcym: bu ka: hamburger, musli, biszkopt 

cappuccino, ciasteczka tiramisu, ciasto cappuccino, keks biciola, mini p czki 

orange, rogal croissant, sernik toffi, torcik: cappuccino, stracciatella, tort: cam-

pari, mokka, tiramisu, toffi; c) z dwoma rzeczownikami: sernik jab ko-kokos, 

trójk t budy  i wi nia; 

1.1.7. konstrukcje z zestawieniem (przymiotnik + rzeczownik, liczebnik  

+ rzeczownik, rzeczownik + imies ów): bu ka: okular orzechowy, truskawkowy 

duet, trzy ziarna, ciasteczka kruche trzy smaki; 

1.2. Nazwy materia owe, wskazuj ce na rodzaj ciasta wykorzystanego jako 

baza do wyrobu produktów cukierniczych: 

1.2.1. konstrukcje z przymiotnikiem relacyjnym w postpozycji: chleb tartin-

kowy; ciasteczka: keksowe, tortowe, kostka piernikowa, krajanka piernikowa, 

kr ki bezowe, pty  bezowy, groszek ptysiowy, s omki ptysiowe; 

1.2.2. konstrukcje z rzeczownikiem rodzimym lub obcym: babeczka panet-

tonik26, bu ka: ciabatta27, foccacia28, nale nik, ciastko szarlotka, rolada brow-

nie29, rurki beza. 

2. Nazwy okre laj ce sposób przyrz dzenia produktu (aspekty technologiczne): 

                                                 
25  Ricotta (z w .) ‘w oski, niesolony wiejski twaro ek z owczego mleka’, por. M. Witaszek-Sam- 

borska, Studia nad s ownictwem…, s. 350. 
26  Panetton (z w . panettone) ‘w oska, lekka, dro d owa babka z charakterystycznym kapturkiem 

na wierzchu, pieczona g ównie na Bo e Narodzenie’, por. M. Witaszek-Samborska, Studia nad 

s ownictwem…, s. 322. 
27  Ciabatta (z w .) ‘lekki w oski chlebek z pe nej m ki pszennej, maj cy kszta t p askiego prosto-

pad o cianu’, por. M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 217. 
28  Foccacia (z w .) ‘dziurkowane, grubsze i nieco bardziej t uste od pizzy ciasto chlebowe, sma-

rowane oliw  i posypywane zio ami (np. rozmarynem), startym serem, czasem czosnkiem lub 

gruboziarnist  sol ; w oski podp omyk’, por. M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownic-

twem…, s. 238. 
29  Brownie, zwykle brownies (amer. ang. od Brownie Schrupf – im. bibliotekarki, która na prze-

omie XIX i XX w. zapomnia a pewnego razu doda  proszku do pieczenia ciasta) ‘ameryka -

skie ciasto czekoladowe, pieczone bez proszku, krojone w kostk  lub romby’, por. M. Wita-

szek-Samborska, Nowe zapo yczenia angielskie…, s. 123. 
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2.1. po czenia wskazuj ce na rodzaj wykonywanych czynno ci:  

a) okre lenia jednowyrazowe: krajanka, przek adaniec, rolada; b) konstruk-

cje z imies owem biernym w postpozycji lub prepozycji: bu ka kanapki krojone, 

bu ka: wroc awska krojona, wyborowa krojona, bu ki nadziewane, bu ka tarta, 

chleb: krojony, m czny krojony, rosyjski krojony, z ocisty krojony, pod u ny du y 

krojony, pod u ny ma y krojony, razowy ma y krojony, ytni ma y krojony, ba-

beczki zapiekane, cha ka pleciona, ciasto porcjowane, lukrowana baba, mako-

wiec: przek adany, zgnieciony, zwijany, piernik: lany, przek adany, zaparzany, 

strucla pleciona, tort porcjowany, wafel kr cony; c) konstrukcje z rzeczowni-

kiem: ple niak-szarpaniec;  

2.2. po czenia wskazuj ce na rodzaj sprz tu wykorzystanego do przygoto-

wania wypieku lub rodzaj techniki produkcji: a) konstrukcje z przymiotnikiem 

relacyjnym w postpozycji: chleb: foremkowy, sabatnikowy; b) konstrukcje przy-

imkowe: chleb: z formy, pszenno- ytni z formy, z pieca, z wiejskiej chaty; cia-

steczka z foremek, makowiec w formie, placek z sabatnika, panetton z tuby;  

2.3. nazwy okre laj ce sposób przyrz dzenia produktu (aspekty pragmatyczne):  

2.3.1. nazwy wskazuj ce na tradycyjn  receptur :  

a) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: bu ka zwyk a, 

chleb: zwyk y, foremkowy zwyk y, bu ka staropolska, chleb staropolski, baba sta-

ropolska, babka staropolska, staropolski piernik, staropolski sernik; bu ka tra-

dycyjna, chleb tradycyjny, babka tradycyjna, ciasto tradycyjne, tradycyjna baba 

dro d owa, tradycyjny mazurek, szarlotka tradycyjna, klasyczna morelówka, 

sernik klasyczny, tort: klasyczny, pi trowy klasyczny, babka staro wiecka; b) na-

zwy z wyra eniem przyimkowym: tort w stylu angielskim; 

2.3.2. nazwy podkre laj ce oryginalno  i nowoczesno  wyrobu:  

a) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji: s kacz wspó czesny, torcik 

nietradycyjny; b) konstrukcje z imies owem przymiotnikowym: ciasto wymy lone. 

3. Nazwy okre laj ce pochodzenie wyrobu i zwi zany z tym sposób jego 

przyrz dzania: 

3.1. nazwy etniczno-geograficzne wskazuj ce na zwi zek wyrobu z kultur   

i obyczajami jakiego  regionu, pa stwa, miasta lub narodu, grupy etnicznej itp.: 

3.1.1. okre lenia jednowyrazowe: karpatka; 

3.1.2 konstrukcje z przymiotnikiem relacyjnym (w postpozycji lub prepozy-

cji) derywowanym od: a) nazw pa stw: bu ka: francuska, polska, turecka, w o-

ska, chleb: francuski, litewski, polski, turecki, ameryka skie donaty30, babka: 

francuska, polska, ciasteczka australijskie, ciasto: francuskie, holenderskie, keks 

angielski, obwarzanek razowy fi ski, rogalik francuski, sernik niemiecki, torcik 

w gierski, tort: angielski, hiszpa ski; b) nazw regionów geograficznych i hi-

storycznych: bu ka alpejska, kajzerka alpejska, cebularz lubelski, chleb: alpej-

                                                 
30  Donat (z ang. donut, doughnut), zwykle w lm. ‘ameryka ski p czek z dziurk , mniejszy od tra-

dycyjnych p czków, nape niany nadzieniem dopiero po usma eniu’, por. M. Witaszek-Sam- 

borska, Nowe zapo yczenia angielskie…, s. 123. 
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ski, alzacki, jurajski, kresowy, mazowiecki, s owia ski, paluch wielkopolski; an-

gielskie ciasto owocowe, babka podolska, kostka alpejska, makowiec polski, l -

ski makowiec, placek lotary ski, przysmak bawarski, s kacz mazurski, tort: ka-

raibski, sycylijski, szwarcwaldzki, hawajski; c) nazw miast: bu ka: krakowska, 

paryska, pozna ska, wroc awska, chleb: cz stochowski, kiedrzy ski, opolski, pa-

ryski, wenecki, wile ski, zakopia ski, paluch krakowski, precelek krakowski, 

obwarzanek krakowski, babka wiede ska, p czki: warszawskie, wiede skie, 

piernik: toru ski, wile ski, sernik: krakowski, wiede ski, tort warszawski; d) nazw 

etnicznych (ras, narodów, plemion): chleb ydowski, kostka cyga ska, mazu-

rek cyga ski, piernik ydowski;  

3.1.3. konstrukcje z obcym przymiotnikiem: paluch italiano31; 

3.1.4. konstrukcje z wyra eniem przyimkowym: bu ka: brzoskwinia po 

szwajcarsku, jab ko po szwajcarsku, wi nia po szwajcarsku; 

3.1.6. konstrukcje z apelatywnymi okre leniami geograficznymi (przymiot-

nikami): bu ka wiejska, chleb: rustykalny, wiejski, ko acz wiejski;  

3.2.1. nazwy od rodowiskowe (neutralne): 

3.2.1.1. konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji: chleb: ch opski, drwal-

ski, gospodarski, zbójnicki; tort panie ski; 

3.2.1.2. konstrukcje z rzeczownikiem w dope niaczu: chleb farmera; 

3.2.2. nazwy od rodowiskowe melioratywne – konstrukcje z przymiotnikiem 

w postpozycji lub prepozycji: bu ka królewska, chleb: dworski, królewski, mie-

szany dworski, ciasto dworskie, keks królewski, mazurek królewski, sernik kró-

lewski, szarlotka królewska, tort: ksi cy, senatorski, anielskie faworki, tort 

anielski, ciasto wawelskie, sernik wawelski; 

3.3. nazwy familijno-domowe:  

3.3.1. po czenia z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: chleb: do-

mowy, familijny, rodzinny, swojski, babka: domowa, familijna, domowe ciasto, 

domowe p czki, p czki domowe, piernik domowy, sernik domowy;  

3.4.1. nazwiska historyczne:  

a) derywaty jednocz onowe: grahamka, napoleonka;  

b) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji: bu ka grahamowa;  

c) konstrukcje z rzeczownikiem w mianowniku: bu ka graham32, chleb: gra-

ham, z pieca graham;  

4. Nazwy sensoryczne, odwo uj ce si  do cech organoleptycznych wyrobów: 

4.1. nazwy ogólnosensoryczne – konstrukcje z przymiotnikiem w postpozy-

cji lub prepozycji: a) melioratywne: bu ka: wyborowa, zwyk a, chleb: luksusowy, 

wykwintny, wytrawny, ytni razowy wyborowy, ciasto dro d owe zwyk e, dosko-

                                                 
31  Leksem italiano mo e mie  dwa znaczenia: przymiotnikowe ‘w oski’ oraz rzeczownikowe 

‘W och’, WSW-P, t. 2, s. 425. 
32  Okre lenie traktuj  jako zapelatywizowan  jednostk  leksykaln , podobnie jak wymienione 

wcze niej leksemy specjalistyczne typu karpatka, napoleonka. Por. te  uwagi M. Witaszek- 

-Samborskiej, Studia nad s ownictwem…, s. 27–28. 
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na e p czki, piernik doskona y, elegancki mazurek, luksusowy tort marcepano-

wy, pascha luksusowa, sernik luksusowy, strojna babka jogurtowa, wspania y 

makowiec, piernik wspania y, babka wyborna, wyborny keks, wykwintny tort, 

ciasto wy mienite, wytworna tarta cytrusowa, tort wytworny, bajeczna baba, 

p czki popularne, babka zwyczajna; b) pejoratywne: ciasteczka brzydkie; 

4.2. nazwy z okre leniami wra e  smakowych: 

4.2.1. nazwy ogólne: bu ka pyszna, apetyczny przek adaniec, mazurek pysz-

ny, pyszne p czki, pyszny sernik, smaczna baba, smaczny piernik, najlepsze fa-

worki, piernik bardzo dobry; 

4.2.2. nazwy szczegó owe, wskazuj ce na okre lony smak wyrobu: a) kon-

strukcje z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: baba pomara czowa, 

babka: adwokatowa, cytrusowa, cytrynowa, karmelowa, wanilinowa, bagietka 

korzenna, ciasteczka korzenne, ciasto: adwokatowe, ajerkoniakowe, korzenne, 

kulka rumowa, magdalenka cytrynowa, cha ka tradycyjna s odka, s odki chle-

bek, tort ajerkoniakowy, wytrawny strudel, wytrawna tarta; b) konstrukcje  

z przymiotnikami z o onymi: ciasto kawowo-rumowe, tort: ananasowo-cytry- 

nowy, limonowo-mi towy; c) konstrukcje z wyra eniem przyimkowym: zebra  

o smaku cappuccino; d) konstrukcje z zestawieniem: baba dwa smaki, bu ka: 

gruszkowa nuta, migda owa nuta, serenada cynamonowa; 

4.3. nazwy z okre leniami wra e  wzrokowych: 

4.3.1. nazwy z okre leniami barw: 

4.3.1.1. nazwy ogólne: a) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji lub 

prepozycji: chleb wiejski mieszany jasny, bajka kolorowa, deser kolorowy, kolo-

rowe tartinki, kolorowy placek, kolorowy przek adaniec, tort kolorowy, dwuko-

lorowa babka, barwny placek, babka barwna, trójbarwna babka, sernik pstroka-

ty, ciasto jogurtowe jasne, placek jasny, ciasto jogurtowe ciemne, sernik ciemny; 

b) konstrukcje z wyra eniem przyimkowym: babeczki w czterech kolorach;  

c) konstrukcje z rzeczownikiem: bajka kolor; 

4.3.1.2. nazwy szczegó owe: a) okre lenia jednowyrazowe: murzynek; mu-

rzynki; b) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: chleb 

czarny, bia y tort, babka bia a, nie na baba, bu ka czarny duet, czarny torcik, 

czarno-bia y mazurek, mazurek wielkanocny: czerwony, zielony, ó ty, bu ka 

czerwony duet, br zowe herbatniki, ró owy sernik, ciasteczka z ote, s oneczny 

tort, piernik z ocisty, z ocisty placek;  

4.3.2. nazwy z okre leniami wzoru kolorystycznego: a) okre lenia jednowy-

razowe: biedronka, mrowisko, piegusek, styropian, zebra; b) konstrukcje  

z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: babka marmurkowa, sernik 

marmurkowy, aciaty placek, tort aciaty, nakrapiane ciasteczka, pasiasta pian-

ka, babka zeberkowa; 

4.3.3. nazwy z okre leniami kszta tu: a) derywaty jednowyrazowe: gniazdko, 

grzebyki, grzybki, fala, kasztanki, paluch, p czek, rogal, wianek; b) konstrukcje 

z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: chleb: d ugi, okr g y, owalny, 
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ciasteczka podwójne, tort pi trowy, wafel pod u ny, warstwowe ciasto malino-

wo-migda owe, a urowe herbatniki, kuliste ciasteczka, okr g e tartinki, placek 

s katy, spiralny sernik malinowy, tartoletka: okr g a, owalna, trójk tne ciasto, 

tort kaskadowy; c) konstrukcje z rzeczownikiem: bu ka: grzebie , zebra, dekor, 

ciastko: omlet, rogal, limaczek, bu ka z serem siatka, dro d ówka piramida, 

p czki: makowe kwadrat, z marmolad  kwadrat, z truskawk  kwadrat, p czki 

kwadrat, tort: autko, bicykl, boisko pi karskie, ciuchcia, ch opak, ci arówka, 

dobosz, dom, dziewczyna, filharmonia, gitara, grzybek, gwiazda, kaskada, kie-

lich, klasyczny kwadrat, klaun, konik, ksi ka, ksi niczka, ksi niczki, ksi yc, 

kucyk, kwadrat, lalka, myszka, owoc, piramida, pi tro, podkowa, prostok t, ro-

bot, serce, s o , wózek, angielski kwadrat, chrzest w. ksi ka, chrzest w. wó-

zek, abka, wafel: koszyczek, miseczka; d) konstrukcje z wyra eniem przyimko-

wym: babeczka z serduszkiem, ciastko z dziurk , p czek z dziurk , sernik z ros , 

tort: z autem, z bucikami, z diademem, z kaczuszk , z kokardk , z wie ; e) kon-

strukcje z zestawieniem (liczebnikiem i rzeczownikiem): tort dwa serca; 

4.3.4. nazwy z okre leniami wielko ci: a) konstrukcje z przymiotnikiem  

w postpozycji lub prepozycji: bu ka: pozna ska du a, pozna ska ma a, chleb: 

du y, ma y, redni, foremkowy du y, foremkowy ma y, okr g y du y, okr g y ma-

y, pod u ny du y, pod u ny ma y, razowy ma y, ytni ma y, wiejski ma y, babka 

ma a, oponka: du a, ma a, pizza mini, mini pizza; ogromny pty , placek dro -

d owy ma y, pty  olbrzymi, drobne pierniczki, miniaturowe babeczki, tarta mini, 

ma e p czki, miniaturowe babeczki; b) konstrukcje z rzeczownikiem: ptysie mi-

niaturki; 

4.4. nazwy z okre leniami wra e  dotykowych: 

4.4.1. nazwy okre laj ce temperatur  wyrobu – konstrukcje z wyra eniem 

przyimkowym: szarlotka na ciep o, jab ecznik na zimno, sernik na zimno; 

4.4.2. nazwy podkre laj ce lekko , delikatno  i mi kko  wyrobu: a) kon-

strukcje z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: paluch pulchny, ciastka 

kruche, krucha tarta, kruche ciasteczka, kruche faworki, kruchy tort morelowy, 

pó kruchy przek adaniec, delikatny tort, lekkie ciasto cappuccino, babka: mu li-

nowa, piaskowa, puszysta, ciasteczka chrupkie, kromki chrupkie, puchowa baba, 

sernik puchaty, pulchne babeczki, puszyste bu eczki, ciasteczka puszyste; b) kon-

strukcje z rzeczownikiem: sernik puszek;  

4.4.3. nazwy podkre laj ce inne walory wyrobu: a) konstrukcje z przymiot-

nikiem w postpozycji lub prepozycji: eklery suche, suchy makowiec, mokre cia-

sto, tort mokry, wilgotne ciasto czekoladowe; b) konstrukcje z rzeczownikiem: 

ciasto pijak; 

4.5. nazwy z okre leniami zapachu: a) konstrukcje z przymiotnikiem w post- 

pozycji lub prepozycji: aromatyczny przek adaniec, ciasteczka lawendowe;  

b) konstrukcje z imies owem: pachn cy piernik. 

5. Nazwy okre laj ce funkcj  lub przeznaczenie wyrobu: 

5.1. nazwy okoliczno ciowe: 
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5.1.1. nazwy okre laj ce zwi zek wyrobu z por  roku: a) konstrukcje przy-

miotnikowe: letni placek, sezonowy torcik twarogowo-truskawkowy, ciasto ca o-

roczne z owocami; b) konstrukcje z wyra eniem przyimkowym: ciasto na ca y rok;  

5.1.2. nazwy zwi zane ze wi tami i okresami w roku liturgiczno-obrz do- 

wym – konstrukcje z przymiotnikami w postpozycji lub prepozycji: adwentowy 

piernik, baba wielkanocna, baran // baranek wielkanocny, wi teczny makowiec, 

babka sylwestrowa, babka wi teczna, keks wi teczny, wieniec bo onarodze-

niowy, tort gwiazdkowy, karnawa owe faworki, karnawa owe p czki, mazurek 

wielkanocny, sylwestrowe tartinki, pascha wielkanocna, ostatkowe faworki, wa-

lentynkowe pralinki;  

5.1.3. nazwy okoliczno ciowe ogólne: a) po czenia z przymiotnikami lub 

imies owami w postpozycji: chleb weselny; ciasto weselne, imieninowe ciasto, 

ciastko jubileuszowe, tort: artystyczny, imieninowy, gratulacyjny, jubileuszowy, 

komunijny, okoliczno ciowy, rocznicowy, sentymentalny, urodzinowy, weselny; 

b) po czenia z wyra eniem przyimkowym: ciasto: bakaliowe na ka d  okazj , 

na szczególne okazje, tort na jubileusz; 

5.1.4. nazwy okoliczno ciowe uwzgl dniaj ce adresata: a) dla dzieci – po -

czenia z przymiotnikiem: tort komunijny, rzeczownikiem: tort: chrzest wi ty, 

klasyczny chrzest wi ty, lub z wyra eniem przyimkowym: tort: dla dzieci, na 

chrzest, na I komuni ; b) dla doros ych – po czenia z przymiotnikiem: tort biz-

nesowy, z wyra eniem przyimkowym: tort: dla firm, dla doros ych, na wieczór 

kawalerski, na wieczór panie ski;  

5.2. nazwy funkcyjne: 

5.2.1. nazwy z okre leniem typu posi ku lub jego formy: a) po czenia  

z przymiotnikiem w postpozycji: bu ka: grillowa, kanapkowa, niadaniowa, to-

stowa, paluszek niadaniowy, chleb: biesiadny, niadaniowy, tostowy, bu eczki 

koktajlowe, muffinki niadaniowe; b) po czenia z wyra eniem przyimkowym: 

chlebek do wi conki, ciasto na podwieczorek, ko acz truskawkowy na obiad, 

szarlotka na deser;  

5.2.2. nazwy wyrobów o specjalnym przeznaczeniu: a) konstrukcje z przy-

miotnikiem w postpozycji lub prepozycji: bagietka plenerowa, chleb: barowy, 

codzienny, piknikowy, turystyczny, podró ne ciasteczka;  

b) konstrukcje z wyra eniem przyimkowym: kr ki bezowe do tortu, obwa-

rzanki na choink , pierniczki na choink ; 

5.2.3. nazwy wy cznie marketingowe: a) po czenia z rzeczownikiem po-

spolitym (rodzimym lub obcym) w mianowniku: ciasto: biciola, ricotta; b) po -

czenia z przymiotnikiem w postpozycji lub prepozycji: ciasto firmowe, firmowe 

p czki, tort prostok tny promocyjny.  
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6. Nazwy prozdrowotne: a) konstrukcje z rzeczownikiem: chleb m odo ci, 

paluch fitness, pó bagietka fitness; b) konstrukcje z przymiotnikiem w postpozy-

cji: baton witalny, pizzerina33 wegetaria ska.  

Wnioski ko cowe 

1. Wspó cze nie w zwi zku z rosn c  liczb  asortymentu w leksyce specjali-

stycznej odnosz cej si  do wyrobów piekarniczych i cukierniczych, podob-

nie jak w przypadku nazw w dlin34 i potraw35, dominuje tendencja do two-

rzenia okre le  rozbudowanych, obejmuj cych dwu- i kilkuwyrazowe ze-

stawienia o ró nej budowie formalno-gramatycznej, w przeciwie stwie do 

nazewnictwa firm, w którym zaznacza si  tendencja do ekonomizacji36. We-

d ug oblicze  M. Witaszek-Samborskiej37, konstrukcje analityczne stanowi  

a  93,7% we wspó czesnej nominacji kulinarnej.  

2. Techniki nominacyjne omawianych wyrobów dotycz ce leksyki specjali-

stycznej zwi zane s  z okre lonym modelem kognitywnym, który generuje 

poszczególne modele nazewnicze. Najbardziej produktywne z nich to te, 

które informuj  o podstawowym surowcu wykorzystanym do produkcji lub 

o dodatkowym sk adniku wyrobu, w dalszej kolejno ci uwzgl dniane s  

w a ciwo ci i parametry samego wyrobu, tj. jego kszta t, wielko , kolor, 

smak. Niema  rol  odgrywaj  tak e modele wskazuj ce na geograficzne 

b d  kulturowe pochodzenie produktu lub procedury jego wyrobu. W ród 

nazw z okre lnikami geograficzno-etnicznymi wiele okre le  ma jednak 

charakter pami tkowy. Ponadto podkre li  nale y obecno  leksemów zwi -

zanych z danym regionem czy makroregionem, np. chleb jurajski, chleb kie-

drzy ski, chleb l ski. Dope niaj  je nominaty typu chleb z Cz stochowy, 

kremówki z Cz stochowy, ciasteczka z Cz stochowy, które nie by y analizo-

wane z racji obecno ci komponentu proprialnego. 

3. O wyborze której  z cech onomazjologicznych decyduje uzus lub aktualny 

nadawca tekstu, który okre lony typ relacji uznaje w danym momencie za 

dominuj cy, co wp ywa na obecno  nazw synonimicznych, odnosz cych 

si  do tego samego denotatu, np. chleb czosnkowy, chleb foremkowy razowy, 

chleb pszenno- ytni ze s onecznikiem. Tak powstaj  równie  warianty morfo-

logiczne typu bu ka jagodzianka // bu ka z jagodami, miodowiec // miodownik. 

                                                 
33  Pizzerina ‘placek dro d owy przygotowywany tak samo, jak spód od pizzy, zawijany i poda-

wany na ciep o z grzybami, mi sem lub innymi dodatkami’, por. SJP.pl. 
34  K. Wojtczuk, Chrematonimy jako… 
35  M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem... 
36  Por. V. Jaros, J zykowe mechanizmy ekonomizacji we wspó czesnej chrematonimii polskiej (na 

przyk adzie nazw firmowych), [w:] Zjawisko ekonomii w j zyku, tek cie i komunikacji, red.  

R. Bizior i D. Suska, Cz stochowa 2010, s. 75–88. 
37  M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 123–124. 
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4. Baz  onomazjologiczn  (nadrz dnik) w okre leniach analitycznych stanowi  

leksemy b d ce prymarnymi nazwami konkretnych wyrobów, np. chleb, 

bu ka, babka, ciastko, ciasto, piernik, sernik, tort itp., w tym zapo yczenia 

obcoj zyczne, np. dak as, donaty, croissanty, crossata, muffinki, panetton, 

pizzerina, semifreddo, tartoletka, oraz neosemantyzmy, na które sk adaj  si  

okre lenia przeniesione z innych pól semantycznych ze wzgl du na odwzo-

rowanie przez wyrób jakiego  fragmentu rzeczywisto ci, np. baranek, 

gniazdko, grzebyki, grzybki, oponka, paluch, trójk t, wianek, marginalnie 

tak e leksemy stanowi ce okre lenia metaforyczne o funkcji wy cznie mar-

ketingowej, w tym perswazyjnej38, np. bajka, duet, przysmak, a tak e te po-

wsta e w wyniku apelatywizacji ró nego typu onimów, której cz sto towa-

rzysz  procesy derywacyjne39, np. grahamka, karpatka, napoleonka, stefanka. 

5. Okre lenia analityczne cz sto wskazuj  na kilka ró nych cech wyrobu, dzi -

ki czemu powstaj  nazwy tworz ce rozbudowane grupy nominalne typu: 

chleb ytni jasny rodzynkowo-orzechowy, chleb razowy na miodzie ze liwk , 

chleb ytnio-pszenny z siemieniem lnianym, chleb foremkowy du y, lekkie 

ciasto cappuccino, tort ksi ka marcepanowy. Nominaty tego typu s  bardzo 

pojemne semantycznie. Mog  wskazywa  jednocze nie na pochodzenie wy-

robu, surowiec wykorzystany do jego produkcji, dodatkowe sk adniki, recep-

tur , specjalne walory (w tym kszta t, smak, zapach, wielko  itp.) lub prze-

znaczenie wyrobu. Dla potencjalnego klienta s  to zatem nazwy istotne  

z punktu widzenia funkcji informacyjnej.  

6. W najnowszej leksyce specjalistycznej odnosz cej si  do wyrobów piekarni-

czych i cukierniczych zaznacza si  tendencja do powstawania okre le   

o funkcji wy cznie marketingowej, np. ciasto firmowe, firmowe p czki, tort 

prostok tny promocyjny, oraz nazw okre lonych w klasyfikacji jako nazwy 

prozdrowotne, np. paluch fitness, ho duj cych aktualnej modzie kulturowej  

i j zykowej. Tu mo na w czy  tak e nazwy z modnym leksemem klasycz-

ny
40, np. sernik klasyczny, tort klasyczny. Nazwy handlowe analizowanych 

wyrobów jako mikrokomunikaty marketingowe o dominuj cej funkcji re-

klamowo-promocyjnej i perswazyjnej odwo uj  si  albo do kategorii trady-

cji, rodzimo ci lub naturalno ci, np. tradycyjny mazurek, szarlotka tradycyj-

na, babka staropolska, bu ka polska, chleb swojski, babka domowa, babka 

familijna, bu ka wiejska, chleb rustykalny, albo coraz cz ciej do kategorii 

nowo ci i obco ci41, np. s kacz wspó czesny, bu ka hamburger, keks biciola, 

tort mokka. Wysoki presti  i pozytywne warto ciowanie produktów zapew-

                                                 
38  V. Jaros, Nazwy w asne na sprzeda , czyli funkcje nazw w asnych w marketingu, [w:] J zyk  

w marketingu, red. K. Michalewski, ód  2008, s. 357–364.  
39  A. Cie likowa, Onimizacja, apelatywizacja a derywacja, [w:] Onimizacja i apelatywizacja, red. 

Z. Abramowicz, E. Bogdanowicz, Bia ystok 2006, s. 47–56. 
40  K. O óg, Polszczyzna…, s. 104. 
41  Tam e, s. 114–122. 
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niaj  równie  odpowiednie apelatywne nazwy od rodowiskowe, np. bu ka 

królewska, chleb dworski, sernik królewski oraz apelatywy wskazuj ce na 

wyj tkowe w a ciwo ci produktu, zawieraj ce w sobie sem intensywno ci, 

np. wyborny keks, sernik luksusowy, ciasto wy mienite, elegancki mazurek, 

wykwintny tort. 

7. W przypadku analitycznych okre le  specjalistycznych w procesie nomina-

cji wykorzystuje si  najcz ciej kilka modeli strukturalno-gramatycznych: 

a) rzeczownik + przymiotnik prosty lub z o ony (w postpozycji lub pre-

pozycji), np. bu ka pszenna, chleb wieloziarnisty, chleb ytni, sernik 

wiede ski, bu ka wroc awska, cebularz lubelski; chleb paprykowo-cebu- 

lowy, tort kawowo- mietanowy, tort orzechowo-migda owy, l ski ma-

kowiec, firmowe p czki; 

b) rzeczownik + imies ów odmienny (w postpozycji i prepozycji), np. ma-

kowiec zwijany, bu ki nadziewane, chleb krojony, lukrowana babka, 

pachn cy piernik; 

c) rzeczownik + rzeczownik w dope niaczu, np. chleb farmera, chleb 

m odo ci; 

d) rzeczownik + rzeczownik w mianowniku, np. bu ka kukurydza, ple-

niak-szarpaniec, wz wi nia, tort tiramisu, tort toffi; 

e) rzeczownik + zestawienie, np. bu ka gruszkowa nuta, bu ka trzy ziarna; 

f) rzeczownik + przys ówek w formie wyra enia przyimkowego w fun- 

kcji przydawki przymiotnej, np. bu ka wi nia po szwajcarsku; szarlot-

ka na ciep o, sernik na zimno; 

g) rzeczownik + wyra enie przyimkowe: 

 rzeczownik + z + rzeczownik w narz dniku, np. bagietka z serem, ba-

beczka z serduszkiem, tort z owocami; 

 rzeczownik + z + (przymiotnik) + rzeczownik w dope niaczu, np. chleb  

z formy, chleb z pieca, chleb z wiejskiej chaty; 

 rzeczownik + w + rzeczownik w miejscowniku + (przymiotnik), np. bu -

ka w zio ach, sernik w czekoladzie, tort w marcepanie; tort w stylu an-

gielskim; 

 rzeczownik + do + rzeczownik w dope niaczu, np. kr ki bezowe do tortu; 

 rzeczownik + na + rzeczownik w narz dniku + z + rzeczownik w na-

rz dniku, np. chleb na miodzie ze liwk , chleb razowy na miodzie ze 

liwk ; 

 rzeczownik + na + rzeczownik w bierniku, np. ciasto na podwieczorek, 

ciasto na ca y rok. 

Podsumujmy: cechy onomazjologiczne decyduj ce o motywacji wspó cze-

snej leksyki specjalistycznej pieczywa i wyrobów cukierniczych, podobnie jak 

nazw kulinariów42, uwarunkowane s  zarówno percepcyjnymi w a ciwo ciami 

                                                 
42  M. Witaszek-Samborska, Studia nad s ownictwem…, s. 164. 
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cz owieka (w percepcji zmys owej istotne s  przede wszystkim wra enia wzro-

kowe i smakowe, ale tak e zapachowe i dotykowe), jak i kulturowo-tradycjami 

zwi zanymi z technologi  wyrobu: geograficzno-etniczn  i rodowiskow . Wa n  

rol  w przypadku leksyki specjalistycznej produktów piekarniczych odgrywaj  

tak e uwarunkowania genetyczno-materia owe. Terminy realizuj ce ten model 

nominacyjny stanowi  okre lenia deskryptywne, cz sto rozbudowane, informu-

j ce o wszelkich aspektach materia owo-sk adnikowych i technicznych wyrobów.  

Przedstawione modele nominacyjne nazw wspó czesnych produktów pie-

karniczych i cukierniczych oparte s  na podstawowej tendencji nominacyjnej,  

a mianowicie: w procesie tworzenia apelatywnych nazw specjalistycznych uwz- 

gl dnia si  w a ciwo ci samego wyrobu (podstawowy materia  lub dodatkowe 

sk adniki, kszta t, walory smakowe, szczegó y wykonania, przeznaczenie itp.). 

Zauwa y  jednak nale y, e zaznacza si  coraz wyra niej druga tendencja – na-

daje si  nazw , która nie ma semantycznej motywacji i wi kszego zwi zku  

z obiektem, np. chleb farmera, chleb m odo ci, czy przywo ywane wy ej okre-

lenia od rodowiskowe. Tendencja do tworzenia nazw aluzyjnych, o dominuj -

cej funkcji marketingowej, dotyczy dzi  wszelkich obiektów zwi zanych z no-

woczesn  cywilizacj 43, zw aszcza motywowanych przez ró ne nomina propria, 

które jednak nie by y przedmiotem niniejszego szkicu. W ród tysi cy produktów 

oferowanych na rynku atwo si  zgubi , dlatego nazwa wyrobu staje si  wspó -

cze nie podstawowym rodkiem promocyjnym i reklamowym firm nie tylko  

z bran y piekarniczo-cukierniczej44. 

Wykaz skrótów: 

amer. – ameryka ski  

ros. – rosyjskie 

ang. – angielskie  

SJP – S ownik j zyka polskiego, red. W. Doroszewski, wersja internetowa  

fr. – francuskie  

SWO – S ownik wyrazów obcych, red. I. Tokarski, Warszawa 1980  

lm. – liczba mnoga  

w . – w oskie  

ac. – aci skie  

WSW-P – K. Cie la, E. Jamrozik, K. K os, Wielki s ownik w osko-polski, War-

szawa 2001 

                                                 
43  V. Jaros, Konotacje semantyczne nazw cz stochowskich pubów, [w:] Nazewnictwo na pograni-

czach, red. J. Ignatowicz-Skowro ska, Szczecin 2005, s. 341–356; tej e, Warto ciowanie imion 

w funkcji chrematonimów na przyk adzie nazw wyrobów tekstylnych, [w:] J zyk, biznes, media, 

red. A. Rypel, D. Jastrz bska-Golonka, G. Sawicka, Bydgoszcz 2009, s. 85–94; K. Wojtczuk, 

Chrematonimy jako… 
44  J. Bralczyk, J zyk na sprzeda , Warszawa 1996, s. 75. 
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Summary 

The nominal techniques in case of contemporary lexis referring to bakery 

and confectionery products 

The aim of this study is to determine the nominal techniques in case of contemporary lexis re-

ferring to bakery and confectionery products. The analysis has shown that it is possible to distin-

guish the techiques connected with the product qualities (shape, ingredients, usage, etc.) as well as 

the techniques used for creating allusive names devoid of semantic motivation and more signifi-

cant connection with the item. 

 


